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BEL-AIR
Trail & Wellness

Echternach

Chers Clients,

Merci pour votre Intérêt de vouloir organiser votre Évènement  
à l’Hôtel Bel-Air, Trail & Wellness à Echternach.

Cette Brochure vous donnera une première Idée  
du Déroulement de votre Évènement  
et un premier Aperçu de nos Tarifs.



Une Idée du Déroulement:

• Cérémonie Laïque dans le Parc

• Apéritif dans le Parc, au Bar ou sur la Terrasse 

• Déjeuner / Dîner dans notre Grande Salle

• Animation Musicale avec Piste de Danse
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Crémant/ Champagne     à partir de 45,00 € / Bouteille 

Bière Simon Pression (30l) 300,00 € /  Fût

Soft Drinks

Coca Cola & Limonade (1,5l) 13,00 € / Bouteille

Jus (1l) 13,00 € / Bouteille

Eau Plate & Gazeuse (1l) 7,50 € / Bouteille

 
� Propositions pour l’Apéritif � 

Les prix pourraient être adaptés légèrement.



� Formules Finger Food � 
 

•  Assortiment Classique 

Mini Croque-Monsieur �
 
Quiche Bel-Air � Feuilleté Fromage � 

Brochette Tomate-Mozzarella � Toast Saumon � Brochette Piña Colada

			    	   6 pièces / Pers.   à 12,00 € / Pers.

				    10 pièces / Pers.   à 20,00 € / Pers.

•  Assortiment Bel-Air 

Scampi Croustillant � Brochette de Poulet Teriyaki � 

 Tartelette de Légumes � Tuna Cake � 

Canapé Roastbeef � Bruschetta Bel-Air 

			    	   6 pièces / Pers.   à 16,50 € / Pers.

				    10 pièces / Pers.   à 27,50 € / Pers.



�  Propositions de Vins   � 
Le Blanc

Notre Sommelier vous proposera un Choix entre 30,00 € et 36,00 € / Bouteille

Le Rosé

Notre Sommelier vous proposera un Choix entre 30,00 €  et 40,00 € / Bouteille 

Le Rouge

Notre Sommelier vous proposera un Choix entre 38,00 € et 48,00 € / Bouteille

Nous avons une large Gamme de Vins à proposer. 
Les Vins seront goûtés lors d’une Dégustation pour que vous puissiez faire votre Choix.
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Bu�et d’Entrées

Trilogie de Saumon 
(Bellevue Façon Bel-Air, Saumon Fumé, Saumon Mariné Maison) � 

Tomates & Crevettes � Terrine de Poissons � 
Carpaccio de Bœuf Façon Bel-Air � Vitello Tonnato � 

 Assortiment de Terrines � Duo de Jambon & Melon (*) � 
Tomates & Mozzarella � Assortiment Végétarien �  

Crudités Mixes � Autres Créations du Chef  
(*) Selon la Saison

Sorbet Maison arrosé en Salle

Sorbet Framboise � Crémant 
ou 

Sorbet Pommes � Camadonven
 ou 

Sorbet Mangue � Passoa

Plat

Duo Classique Bœuf & Veau en 2 Façons �
Sauce Porto & Sauce Forestière �

Gratin Dauphinois & Couleurs de Légumes

Bu�et de Desserts

Duo de Mousse au Chocolat Blanc & Noir � 
Mini Crème Brûlée � Tartelette aux Fruits � 

Assortiment d’Entremets ( Forêt-Noire, Opéra, Création du Chef ) �  
Panna Cotta � Mini Éclaires �  

Fontaine de Chocolat & Brochettes de Fruits � 
Autres Délices de Saison

�  Menu 1  � 
•  Création du Chef  •

« Formule disponible à partir de 50 Personnes »



Amuse-Bouche 

Création du Chef selon la Saison 

Entrée

Assiette Terre & Mer  
(5 Pièces selon votre Goût)

Sorbet Maison arrosé en Salle

Sorbet Framboise � Crémant
ou 

Sorbet Pommes � Camadonven
ou 

Sorbet Mangue � Passoa

Plat

Duo Classique Bœuf & Veau en 2 Façons �
Sauce Porto & Sauce Forestière �

Gratin Dauphinois & Couleurs de Légumes

Dessert

Assiette Gourmande  
(5 Pièces selon votre Goût)

�  Menu 2 � 
•  Tentation  •



�  Menu 3  � 
•  Terre & Mer  •�

Amuse-Bouche 

Création du Chef selon la Saison 
 

1ère Entrée

Consommé de Boeuf Royal 
ou 

Velouté du Marché

2ème Entrée

Duo de la Mer (Filet de Cabillaud & Scampis) �  
Beurre Blanc Citronné & Fondue de Légumes

ou
Trilogie de Saumon �  

Relish de Concombres & Fantaisie de Pommes Vertes
ou

Salade César Façon Bel-Air

Sorbet Maison arrosé en Salle 

Sorbet Framboise � Crémant  
 ou 

Sorbet Pommes � Camadonven 
 ou 

 Sorbet Mangue � Passoa

Plat

Pièce de Veau � 
 Sauce Crème des Sous-Bois � 

 Sou�é de Pommes de Terre & Légumes du Moment

Dessert

Assiette Gourmande
(5 Pièces selon votre Goût)



�  Menu 4  � 
•  Passion  •�

Amuse-Bouche 

Création du Chef selon la Saison 

Soupe du Moment

Célerie, Asperges, Tomates Jaunes ou Potimarron tselon la Saison

Entrée

Croustillant de Scampis �  
Chutney Mangues & Poivrons � Fraîcheur d’Herbes

ou
Salade César Façon Bel-Air

Plat

Rumsteak de Veau �  
Sauce aux Cèpes � Croquettes de Pommes de Terres �  

Légumes du Moment  
ou

Filet de Dorade � 
 Sauce Safran � Légumes de la Saison � Risoni aux Fruits de Mer

Dessert

Délice Framboises & Chocolat

Ces Menus sont uniquement pour vous donner une Idée.
Nous pourrons vous créer votre Menu « sur Mesure »  

selon votre Goût & votre Budget.



�  Menu 5  � 
•  Végan •�

Soupes 

Eau de Tomates 
ou 

Soupe de Petits Pois à la Tru�e 

Entrées Froides

Croustillant de Falafel, 
Humus & Pickles de Légumes 

ou 
Salade d’Asperges Blanches et/ou Vertes 

avec Faises Marinées & Poivre Vert 

OU 
 

Entrées Chaudes
 

Involtinis d’Aubergines, 
Chutney de Légumes du Soleil 

ou
Fantaisie de Carottes Caramélisées, 
Sésame, Douceur d’Harissa & Dattes 

Sorbet Bel-Air arrosé de son Alcool 

Plat

Risotto Végan, 
Champignons Sautés & Bouillon des Sous-Bois

ou 
Curry de Légumes & Coucous

Dessert

Pudding aux Graines de Chia  
& Fruits du Moment 

ou 
Fraîcheur de Sorbet,

Fruits Frais & Coulis Bel-Air
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� Repas-Test* � 
Nous proposons à nos Clients de faire un Repas-Test  

après la con�rmation dé�nitive.

Ce Repas aura lieu le dernier Weekend de Janvier, Février ou Novembre.
 

(Selon la Date de l’Évènement, nous pourrions convenir une autre Date) 
 

Ce sera un Échange entre le Client et notre Responsable des Banquets 

a�n de goûter di�érents Plats et de dé�nir ce jour-là  

le Menu parfait pour votre Évènement. 

Lors de ce Repas-Test, le Sommelier vous fera déguster des Vins  

qui pourraient accompagner les di�érents Plats.

Le Repas-Test est prévu pour 2 à 6 Personnes.

Les Menus & le Finger Food seront facturés,  

les Boissons seront o�ertes.

*Concerne que les mariages



 

� Tarifs de nos Menus � 
(hors Boissons & Gâteau)

Menu 1 99,00 €

Menu 2 95,00 €

Menu 3 95,00 €

Menu 4 75,00 €

Menu 5 65,00 €

Menu 1, 2, 3 (en Portion Enfant) 65,00 €

Menu 4 (en Portion Enfant) 45,00 €

Menu Enfant (jusqu’à 12 ans inclus) 
(3 Plats : Soupe | Nuggets Maison ou Spaghetti  
ou Escalope Viennoise | Glace Smarties)

40,00 €

� Tarifs de nos Gâteaux  �

« Le Gâteau pourra être accompagné d’une Coupe  
�ou bien d’une Pyramide de Champagne ».

 
Le Client peut apporter le Gâteau d’un Pâtissier de son Choix. 
La Découpe sera facturée dans ce Cas à 1,50 € par Personne.

Pièce Monté ou Autres Créations 
faites Maison (Goûts selon votre Choix)

« Bamkuch »

7,50 € - 9,50 € / Pers.

Prix par Rouleau



Pour des raisons de sécurité incendie et a�n de préserver nos installations,  

l’utilisation de cierges magiques, de feux d’arti�ce ou de tout autre  

article pyrotechnique est strictement interdite à l’intérieur de l’établissement.

NOTICE IMPORTANTE !
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�  Digestifs  �

Un Assortiment de Digestifs pourra être proposé avec le Café. 
Le Choix des Digestifs sera fait à l’Avance par le Client.

Tarif des Digestifs Classiques8,50 € 

�  Bar  �
Après le Dîner, une Carte avec des Long Drinks 

et un Choix de Cocktails pourra être proposé aux Invités.

Le Carte du Bar sera dé�nit à l’Avance par le Client.

Tarif des Cocktails Classiques10,00 € 
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�  Divers  �
• La Cérémonie Laïque 

 
Notre Parc se prête à merveille pour une belle Cérémonie Laïque.

Notre Partenaire pour les Cérémonies 

Henri Rasqué  

+352 661 791 221 
henri.rasque@yahoo.de 

www.zeremonie.lu 

Vous pouvez également faire Appel à une Personne de votre Choix.
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• La Décoration Florale 
 

Souvent, la Décoration Florale est organisée par les Clients.

Si besoin, nous pouvons nous en occuper  

avec un Fleuriste de la Région.

Le Budget sera dé�nit avec les Clients.





�  NOS SOUVENIRS, VOTRE INSPIRATION !  �





Package 1 : 

Privatisation de la Grande Salle (avec Piste de Danse),  

de la Terrasse, du Piano Bar + du Parc 

2.000,00 € (*) 

 

Package 2 :

Privatisation de la Grande Salle (avec Piste de Danse),  

de la Terrasse + du Piano Bar  

 1.500,00 € (*)

Package 3 : 

 Privatisation de la Grande Salle (avec Piste de Danse)  

+ de la Grande Terrasse 

1.250,00 € (*)

(*) Les Tarifs de la Privatisation sont jusqu’à 149 Personnes. 

À partir de 150 Personnes, nous demandons
 un Supplément de 350 € par Tranche de 50 Personnes

Inclus dans ce tarif : 

• Le Mobilier Bel-Air

• La Vaisselle Bel-Air

• Le Nappage (blanc & champagne)

• Les Housses blanches

• Le Service jusqu’à la Fin de la Soirée 

•�La Nuit Blanche

�  LA PRIVATISATION DES LIEUX  �



(*) Les Tarifs de la Privatisation sont jusqu’à 149 Personnes. 

À partir de 150 Personnes, nous demandons
 un Supplément de 350 € par Tranche de 50 Personnes

• le Parc :   1000,00 € (*) 

• « Salon des Compagnons » + Petite Terrasse :   750,00 € (*) 

• la Salle « Vue Parc » :   750,00 € (*) 

• La Salle « Vie en Rose » :  500,00 € (*) 

• la Grande Terrasse :  500,00 € (*) 

• le Piano Bar :   250,00 € (*)

�  AUTRES ALTERNATIVES  �





• DJ & Musicien 

Nos Partenaires 

AUDIO RENT 
Jean-Christophe Dufour  

(DJ & Lightning)  
+352 691 795 206

à partir de 1050,00 €

• Babysitter 

30,00 € / par heure & par personne

• La Photo-Box & le Château Gon�able 
 

Notre Partenaire 

kiddyevent.lu

à partir de 400,00 € (Photo-Box) 
à partir de 250,00 € (Château Gon�able) 

• La Photographe 
 

Notre Partenaire pour les Photos & Vidéos

à partir de 1800,00 €

www.naderi.lu

NADERI Photography 

+352 621 748 460
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• Les Chambres

Chambre Double, Petit-Déjeuner inclus 

 165,00 €

Chambre Simple, Petit-Déjeuner inclus

125,00 €

Lit Suppl. Enfant 

50,00 €
 

Nous proposons le Petit-Déjeuner jusqu’à 12h00 le Lendemain de la Fête.
L’Accès à notre Espace Spa & Wellness est inclus dans le Tarif.

NUIT DE NOCES EN JUNIOR SUITE  
OFFERTE POUR LES MARIÉS. 

 
Les Réservations des Chambres se feront via l’Hôtel  

INFO@HOTEL�BELAIR.LU

LE CHECK�IN : 

Pour les mariés à partir de 12h00 

Pour les invités à partir de 15h00 

Early Check-In possible sur demande.



�  Conditions de Réservation  � 
 

Dès que vous nous con�rmez la Réservation,  
une Facture d’Acompte vous sera envoyée.

Le Paiement de l’Acompte sera considéré 
comme Con�rmation de la Réservation.

Un 2ème Acompte sera à payer jusqu’au plus tard 
30 jours avant l’Évènement. 

(Possibilité d’échelonner le Montant de l’Acompte)

• Con�rmations des Invités

Pour l’Apéritif & le Repas : 

 Veuillez nous communiquer le Nombre d’Invités dès que possible et  

veuillez nous con�rmer jusqu’à 5 Jours avant l’Événement le Nombre

dé�nitif d’Invités. Ce Nombre sera considéré pour la Facturation.

Pour les Chambres : 

 

 Veuillez nous communiquer dès que possible le Nombre de

Chambres nécessaires et au plus tard 10 Jours avant l’Événement.

Pour faciliter le Check-In, veuillez nous communiquer  

les Noms des Occupants des Chambres à l’Avance.
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Nous espérons que cette Brochure vous donne 
une Idée de ce qui est possible chez nous.

Nous proposons de nous donner Rendez-Vous sur Place  
a�n de vous montrer nos Lieux et de discuter vos Idées et Souhaits.

Suite à ce Rendez-Vous, nous vous ferons une O�re concrète et sur Mesure.

Nous restons à votre entière Disposition pour toutes Sortes de Questions  
et il nous serait un Plaisir de vous accueillir pour cette belle Journée.

Stéphanie HEIN 
DIRECTION

Philippe LOPES
SERVICE BANQUETS

Melanie STIKER
SERVICE BANQUETS
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Notes:
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