Menu

Gruss aus der Kiiche
Amuse-Bouche
* %
Kiirbis-Kokos-Suppe mit Scampi-Wan Tan
Soupe au Potirons et a la Noix de Coco

avec Wan Tan Scampis
* %k

Terrine von der Entenleber

_ Me n u i mit Fichtennadel-Aroma,

grilnem Apfel und Staudensellerie

d e N 0 e I s Terrine de Foie Gras
et , " gt/ arématisée aux Aiguilles d'Epicéa,
Ur Pomme Verte et Célerie Branche
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: & e > o b, i | Sorbet von Staudensellerie und Mandarine
25 & 26 /1 2/@025 B  Sorbet Branche Célerie et Mandarine
._ as "-\_,? Y %%
h.{ N St N Hirschriicken,
Jagermeister Jus, Pastinake,

; ; Bt gt oL Krauterseitlinge und Rosenkohl
W ps h N A h o~ Selle de Cerf, Jus au Jdgermeister,
e | ; n aC tS 7 Panais, Pleurotes et Choux de Bruxelles
A 4 oder/ou
M : Filet vom St6r, Champagner-Sauce,
: : e n u Beluga Linsen und Blattpetersilie
| Nl - Filet d'Esturgeon,

Sauce au Champagne, Lentilles Beluga

et Feuilles de Persil
* %

Blatterteig Vanille-Anis,

Bergamotte-Mousse und

Quitten Creme Anglaise
Pdte Feuilleté Vanille-Anis,
Mousse a la Bergamotte et
Créme Anglaise aux Coings
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Menu Men
d e N O é I Gruss aus der Kiiche

Amuse-Bouche
*%*

Kiirbis-Kokos-Suppe
mit knusprigem Scampi-Sackchen
Soupe Potiron a la Noix de Coco

avec Aumoniére de Scampis
*k

Vegetarischer Waldspaziergang
mit Pilzen, Maronen und Krautern
Promenade Forestiére Végétarienne
avec Champignons, Marrons et Herbes Fines
xk
Sorbet von Staudensellerie und Mandarine
Sorbet Céleri Branche et Mandarine
*k
Gefiillte Kartoffelkldsse, ‘
| Pfifferlinge, Spitzkohl und
' vegetarische braune Jus
: Quenelles de Pommes de Terre Farcies,
" Girolles, Chou Pointu et Jus Brun Végétarien

*k

Blatterteig Vanille-Anis,

Bergamotte-Mousse und

Quitten Créeme Anglaise
Pate Feuilletée Vanille-Anis,
Mousse a la Bergamotte et
Créme Anglaise aux Coings




